
MENU SYLWESTROWE
DANIA NA GORĄCO:

1. Schab faszerowany w sosie grzybowym, kopytka, zestaw surówek
2. Żurek z jajkiem i białą kiełbasą

3. Udka faszerowane, ziemniaki pieczone na złoto, warzywa z wody
4. Półmisek Podlaski: kiszka, babka ziemniaczana, mix pierogów,

kartacze z mięsem

PRZEKĄSKI:
Śledź w ziołach

Śledź po tatarsku
Babeczki bankietowe z musami w różnych smakach
Sałatka z grillowanym kurczakiem w sosie winegret

Sałatka z brokuła z jajkiem w sosie czosnkowym
Sałatka krabowa z cienkim makaronem ryżowym

Jaja faszerowane (klasyczne-zasmażane, z szynką)
Tortilla nadziewana w różnych smakach
Mini szaszłyki z kurczaka z warzywami

Tartina rybna z sosem chrzanowym
Rolada szpinakowo-łososiowa z chrzanową nutą

Ruloniki z szynki z musem, pomidorami suszonymi i rukolą
Nuggetsy z kurczaka z pikantną salsą

Galaretki drobiowe
Pasztety mięsne i jarskie podane z żurawiną

Półmisek mięs pieczonych i wędlin
Pikle (pieczarki, ogórki, papryka)

Sosy ( czosnkowy, diabelski )
Pieczywo różne (jasne i ciemne)

BUFET KAWOWY
Kawa i herbata

Ciasta domowe 4 rodzaje
Owoce (banany, mandarynki, jabłka)

Napoje zimne: soki owocowe, napoje gazowane, woda mineralna

NAPOJE ALKOHOLOWE
Wódka biała

Wódka gatunkowa
Wino białe i czerwone

Szampan
Drinki


